
ダシの専門メーカーマルハチ村松と厨房機器メーカーフクシマガリレイが

より効率的に、より美味しく、料理を提供するためにご提案します。

開催日時 2024 年９月 11 日 (水) 14：00～16：30
(13：30より受付開始)

開催場所
フクシマガリレイ(株) 浅草橋事務所１F F’S DESIGN COURT 

住所 東京都台東区柳橋2-17-4

申込方法
裏面のQRコード または 裏面の申込用紙にご記入の上、
FAXにてお申込み下さい FAX 03-3663-3072

問合せ先
フクシマガリレイ(株) 営業開発部 担当 小池

TEL 03-3663-3053

参加費

無料

厨房機器×専用調味液・だしでご提案する省手間＆人手不足対策！

スチコン・ブラスト活用術セミナー

※お申込み状況により、1社様あたりのご参加人数のご調整をお願いする場合がございます.

『講義』＋『実演』 でわかりやすく解説

 おいしさ追求＋生産性アップのカギは冷却にあり！

 実践してみよう。スチコン調理のポイントは？

 美味しくて便利！スチコン専用調味液の上手な活用方法

スチームコンベクションオーブンと
ブラストチラーの組合せで生まれる効果とは？

一部のメニューは調理体験あり！ご希望の方はお申し込み時にご記入下さい。

先着

24名様※

×

メニュー

さばの味噌煮 スチコン専用調味液で煮物も、

八宝菜 スチコンで炒め物も簡単に

海老の天ぷら 急速凍結の活用でいつでもサクサク

鶏の照り焼き 粗熱取りがポイント☆

かぼちゃの煮物 省手間しつつ美味しく！

小松菜のお浸し 風味豊かな液体だし※で減塩提案！
ハンディブロス®

お土産付

※



2024年9月11日(水)セミナー参加申込書

お勤め先

所在地

E-mail

TEL FAX

お名前 役職・部署

お名前 役職・部署

〒

※お申込みを受領しましたら、ご連絡をいたします。1週間以内に連絡がない場合は、お手数ですがお問合せ下さい。

◆現在スチームコンベクションオーブンを導入されていますか。
はい（メーカー名： ） ・いいえ

◆現在ブラストチラーを導入されていますか。
はい（メーカー名： ） ・いいえ

◆現在スチコン専用調味液を使用していますか？
専用調味液 ・ 手作り ・ 併用 ・ その他（ ）

◆調理作業でお困りのことなどご自由にご記入ください。
（ ）

◆調理体験を希望しますか。※希望が多い場合は先着順となります。ご了承下さい。エプロンはご用意させていただきます。

はい・ いいえ

事前アンケートにご協力をお願いします

QRコードよりお申込み または 下記事項をご記入の上、FAXにてお申し込み下さい。

FAX 03-3663-3072
【担当 営業開発部 小池】
お申込み締切日：9月8日（日）

お申込みQR

●お預かりしましたお客様の個人情報は、マルハチ村松・フクシマガリレイ・その他協賛協力企業が行う営業活動及び各種イベントや製品の
ご案内に利用させて頂き、他の目的には使用致しません。

●セミナーは登録制となっております。会場の都合により定員になり次第締め切らせて頂きますので、お早めにお申し込みください。

受付確認 (※弊社記入欄です)

担当者

【アクセス】
都営浅草線 浅草橋駅A6出口 徒歩3分
JR総武線 浅草橋東口 徒歩5分

【お問い合わせ先】
フクシマガリレイ株式会社

営業開発部（小池）
TEL：03-3663-3053

【セミナー会場】
フクシマガリレイ株式会社 浅草橋事務所1F

F’S DESIGN COURT 
（台東区柳橋2-17-4）

フクシマガリレイ㈱

東京浅草橋事務所

【会場案内図】

マルハチ村松


